Panierter Bloderchas mit Sommersalat

900 g Toggenburger Bloderkase
100 g Weissmehl

100 g Vollei, aufgeschlagen

150 g Paniermehl

25 g Oel

25 g Butter

Vorbereitung
Bloderkase in Scheiben schneiden.

mit Mehl, Ei und Paniermehl panieren.

Zubereitung

Bloderkase-Scheiben im Oel anbraten, wenden, Butter beigeben und fertig braten.

Anrichten auf frisch zubereitetem Sommersalat



